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Исходная информация
для оценки системы менеджмента безопасности
пищевой продукции (СМБПП)
_______________________________________________________________________________________________________

наименование организации – заявителя

_______________________________________________________________________________________________________

юридический адрес

_______________________________________________________________________________________________________

область применения СМБПП
_______________________________________________________________________________________________________

должность и Ф.И.О. контактного лица
_______________________________________________________________________________________________________

контактная информация (телефон, e- mail)
1. Сведения о производстве:

наименование объекта оценки соответствия (продукции, входящей в область применения СМБПП);
организационная структура, включающая основные и вспомогательные производственные подразделения, обособленные структурные подразделения (при их наличии);

копии титульного листа Устава и листов с полным и сокращенным наименованием организации, юридическим адресом (адресом места нахождения), адресами мест расположения обособленных структурных подразделений (при их наличии), адресами мест осуществления деятельности (если отличаются от адреса места нахождения);
организационная структура СМБПП с включением в нее подразделений, филиалов и/или площадок, на которые распространяется действие СМБПП;

перечень этапов производства, обработки и распределения, входящих в область действия СМБПП;

состав группы по обеспечению безопасности пищевой продукции;

среднесписочная численность персонала;

численность работающих, на которых распространяется область применения СМБПП;

сменность работ на производстве (количество рабочих смен);

наличие и количество производственного персонала с неполной занятостью;

численность персонала, привлекаемого для выполнения сезонных работ;
количестве персонала, работающего по договорам подряда;

информация о наличии обособленных структурных подразделений (филиалов/площадок), их расположение;

информация о наличии параллельных производственных линий;

информация, касающаяся управления процессами, переданными в аутсорсинг.

существенные изменения в организационной структуре, влияющие на целостность СМБПП (при повторной сертификации).
2.Сведения о продукции:

	Наименование кластера и сектора пищевой цепи, относящихся к этапам производства, обработки, распределения, включенным в СМБПП:
	Обработка пищевой продукции и кормов
	С
	Изготовление пищевой продукции
	

	
	
	D
	Производство кормов
	

	
	Розничная торговля, транспортирование и хранение
	G
	Предоставление услуг транспортирования и хранения
	


информация о сезонности производства по каждому наименованию продукции, производство которой входит в область применения СМБПП (при наличии);

объем изготовления продукции, в том числе объем поставок на экспорт (для каждого наименования продукции);

перечень стран, в которые поставляется продукция.

3. Перечень:

ТНПА, устанавливающих требования к выпускаемой продукции;

санитарных инструкций, имеющихся в организации.

4. Перечень документов СМБПП;

5. Документы СМБПП, включающие:

- политику в области безопасности пищевой продукции;

- цели в области безопасности пищевой продукции;

- описание сырья, ингредиентов, пищевых добавок и упаковки, контактирующей с пищевыми продуктами, в соответствии с заявленной областью сертификации;

- описание конечных продуктов;

- блок-схемы для продуктов и (или) процессов, на которые распространяется действие СМБПП;

- план-схему территории организации-заявителя с указанием производственных, административных и вспомогательных зданий и сооружений, мусоросборников, ограждений и коммуникаций с указанием маршрутов движения сырья, готовой продукции, отходов и т.д.;

- планы производственных и вспомогательных помещений с указанием маршрутов движения сырья, вспомогательных материалов, полуфабрикатов, готовой продукции, персонала, побочных продуктов, отходов;

- перечень идентифицированных опасностей;

- методологию оценки и результаты оценки опасностей;

- результаты выбора и классификации мер управления (методология и параметры, используемые для классификации мер управления);

- рабочие программы предварительных условий;

- план НАССР;

- схемы обмена информацией с внешними организациями и внутри организации;

- программы предварительных условий;

- процедуру управления документацией;

- процедуру управления записями;

- процедуру по обращению с потенциально опасными продуктами;

- процедуру по корректирующим мероприятиям;

- процедуру изъятия;

- процедуру проведения внутренних аудитов СМБПП;

- систему прослеживаемости;

- процедуру управления потенциальными аварийными ситуациями и несчастными случаями;
- технологические инструкции на выпуск продукции, производимой в рамках СМБПП;

- результаты анализа СМБПП со стороны руководства и результаты внутренних аудитов.

6. Результаты проверок надзорных (контролирующих) органов за последние 12 месяцев, (данные из книги регистрации проверок): дата проверки, номер акта проверки, оформлялось ли предписание, какие нарушения выявлены (если выявлены), дата разработки плана мероприятий по устранению выявленных нарушений, проинформирован ли надзорный орган об устранении выявленных нарушений (дата и номер ответа (письма) об устранении нарушений.

7. Информация о безопасности продукции за последний календарный год:

- данные об аварийных ситуациях и несчастных случаях, которые могут повлиять на безопасность пищевой продукции, и данные об изъятиях небезопасной продукции;

- данные о рекламациях, претензиях, жалобах и происшествиях, связанных с нарушением требований безопасности продукции.

